
Oudejaarsavondmenu 2021 

 

Krokant van gevogelte, gemarineerd rund, Japanse dressing, 

crème van rucola en verse kruiden 
Glaasje Champagne ‘Laure d’Echarmes‘ 

 

Ganzenlever, gerookte paling, rode biet, truffel 

zoet zuur van granny smith 
Quinta apolonia de belondrade, Rueda – 100% verdejo 

 

Zeebaars, vadouvan, langoustine ,soft shell krab, bloemkool 

Belgische kaviaar 
Marco Porello Roero Arneis docg 2020 piemonte Italië 

 

Coquille, scheermessen, kokkels, mosselen in schelp 

aardpeer, mousseline vin jaune, schuim van schelpdieren 
Marco Porello Roero Arneis docg  2020 piemonte Italië 

 

Ree, poivrade, witlof, chiffonade van witte kool 

selderaardappel, grand veneur saus 
Marco Porello Barbera d’Alba Mommiano doc 2020 

 

Moelleux van speculoos met vanilleijs 
Koffie of thee met versnapering 

Menu all-in  

( Champagne , aangepaste wijn, koffie en water ) 

€170 per persoon  
 


